
菌床の原料には南魚沼産こしひかり米ぬかを使用。

南魚沼市ならではのこだわりのしいたけをお届けいたします。

こ
越後・南魚沼の豊かな雪どけ水と米づくりに適した

気候風土、そして先人たちの努力がつくりあげた

逸品です。収穫したての新米をご注文後に精米。 

精米したての新鮮なこしひかりを産地直送でお届け

します。

南魚沼産こしひかりを贅沢に使用。十割麹で

こしひかりの甘みを生かした味わいです。

令和7年産
南魚沼産こしひかり

新米予約販売会

①5 ｋｇ：  5 , 8 0 0円

②10ｋｇ（5ｋｇ×2）： 11 ,200円

南魚沼産こしひかり

③定期便： 5ｋｇ×6ヶ月

3 4 , 8 0 0円

八色（やいろ）しいたけ

1 ｋｇ：  3 , 4 0 0円

越後南魚沼こしひかりみそ

750ｇ×4個：  4 , 3 0 0円

会期：10月31日（金）まで

※9月下旬～10月上旬頃から順次発送を予定しております。

※定期便は10月～毎月15日前後にお届けいたします。

※生産数により早期で販売を終了させていただくことがございます。

【南魚沼特産品】

千葉県看護協会 会員の皆様へ

魚沼産コシヒカリ発祥の地 南魚沼

【お申込み方法】

▪ お支払いは、各種クレジットカード、コンビニ決済がご利用できます。
▪ 配送可能エリア：沖縄県・離島除く4 6都道府県。

▪ 表示価格は「消費税・送料込み」の価格です。

▪ 商品数量に限りがございます。売り切れの際はご了承ください。

※ご注文後、約7日～１０日でお届けします。

シークレット登録企業様限定 特別価格 です。

※特別価格のため、他店等での価格提示はご遠慮下さい。

（冷蔵便）

※会員専用サイト内の東武オンラインショッピング
特設サイトでのご注文となります。
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